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Cronaca autentica della vita e della morte di Re Lear e delle sue tre figlie. Cosi recita il
frontespizio di una delle maggiori opere di William Shakespeare, genio inglese ancora
ineguagliato, vissuto sotto il regno di Elisabetta I. Re Lear e una delle tragedie piu articolate
e compiute tra quelle che il drammaturgo inglese ha trasmesso ai posteri.

I'dramma si apre con la decisione di re Lear, stanco e in tarda eta, di.abdicare al trono e
di dividere il regno tra le sue tre figlie sfidandole a cimentarsi in una “prova d‘amore”:
la figlia che dimostrera di amarlo di piu, otterra la migliore porzione del Regno. Delle tre,
Cordelia e l'unica a nutrire per il padre un sentimento genuino che, in quanto tale, non
richiede parole per essere espresso. Le altre due invece, spinte solo da ambizione e avidita,
riescono con facilita a dar voce a un amore altisonante quanto fasullo. La folle cecita del
sovrano lo conduce a premiare |'adulazione delle due figlie votate all'ipocrisia, concedendo
loro il proprio Regno, e a punire la devozione sincera e senza fronzoli di Cordelia,
diseredandola e bandendola dalle sue terre.

Perché il re capisca quanto e stato folle, dovra toccare con mano, fino in fondo, la follia.
Perché il conte Gloucester, protagonista di una trama parallela ed equidistante, possa
finalmente vedere con chiarezza la verita, dovra venire accecato. La follia che sconvolge
la mente di re Lear e la cecita che spegne gli occhi del conte Gloucester costituiscono i
cardini intorno a cui ruota I'immensa metafora di quest'opera: solo attraverso un tragico
destino la mente dell'uomo, cosciente del proprio errore di giudizio, riesce a “veder chiaro”
al di la delle barriere formali, dei diversi linguaggi e dei ranghi che dividono gli uomini.

Authentic chronicle of the life and death of King Lear and of his three Uaughters. This is
the title of the opening page of one of the major works of William Shakespeare, the
English genius of unequalled proportion, who lived under the reign of Elizabeth I. King
Lear is one of the m%st ?‘vn‘icu/ated and complete tragedies penned by the English playwright.

The drama opens with King Lear, ti;ed and old, who decides to abdicate the throne and
divide the kingdom amongst his three daughters, by challenging them to attempt a trial’
of love: the daughter who shall prove her greatest love to him, will obtain the better
portion of the kingdom. Of the three, Cordelia is the only omé who has genuine feelings '
for her father, and because they are genuine, need not be expressed through wards. The
other two, moved exclusively by ambition and greed, easily manage to express a love that
Is grand but false. The utter blindness of the ruler brings himyto reward the two hypocritical
daughters, awarding them their Kingdom, while punishing the simple and sincere devotion
of Cordelia, disinheriting her and banning her from his lands.

In order to understand how insane he had been the king will have to experience complete
madness. In order for Count Gloucester, the character of an equidistant and parallel plot,
to finally see the truth, he will have to go blind. The madness that takes over King Lear’s
mind and the blindness that dims Count Gloucester’s eyes are the pivot arouer"Which the
wide metaphor of this story revolves: only through a tragic destiny can the-mind of man,
conscious of his error in judgement, clearly see through the formal barriers and through
the different languages that divide mankind itself.

Authentische Chronik des Lebens und des Todes von Kénig Lear und seinen drei Téchtern.
So zitiert die Titelseite eines der gréBBten Werke von William Shakespeare, einem
auBergewdhnlichen englischen Genie, das unter Kénigin Elisabeth . lebte. Konig Lear ist
eine der lebendigsten und vollendetsten Tragddien, die der englische Dramatiker den
nachfolgenden Generationen hinterlie3.

Das Drama beginnt mit der Entscheidung Kénig Lears, mdde und im fortgeschrittenen
Alter, seine Krone niederzulegen und sein Reich zwischen seinen drei Téchtern aufzuteilen.
Diese mussen sich der Herausforderung stellen, sich im Liebesbeweis zu messen: Die
Tochter, die ihm die gréBte Liebe beweist, wird den besten Teil seines Konigreiches erhalten.
Von den drei Téchtern ist Cordelia die einzige, die ein so reines Gefihl fdr ihren Vater hat,
dass sie ihre Liebe nicht in Worte kleiden muss. Die beiden anderen Téchter hingegen,
nur.von Ambitionen und Habsucht getrieben, schaffen es mit Leichtigkeit, eine sowoh/
hochténende als auch falsche Liebe zu bekunden. Der véllige Wahnsinn des Kénigs bringt
ihn dazu, dem Schmeicheln der beiden heuchlerischen Schwestern zu verfallen, ihnen
sein Kénigreich zu Ubertragen-und die wahre Ergebenheit Cordelias zu bestrafen, indem
er sie enterbt und ins Exil schickt.

Um seinen Wahnsinn einzusehen muss der Kénig bis zur bitteren Neige gehen. Damit der
Graf von Gloucester, Hauptdarsteller im parallel verlaufenden Drama, schlieBlich klar die
Wahrheit sehen kann, muss er erst geblendet werden. Der Wahnsinn, der.den Verstand
des Koénigs verwirrt hat, und die Blindheit, die die, Augen des Grafen von Gloucester
erloschen lasst, sind die Angelpunkte, um die sich die Metapher dieses Schauspiels dreht.
Nur durch ein tragisches Schicksal kann der Verstand des Menschen, Gber alle Form- und
Sprachbarrieren und soziale Schichten hinweg, sich seines Fehlurteils bewusst werden
und klar sehen.
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Sono Andrea Zani, orgoglioso proprietario del Re
Lear di Malcesine. |l ristorante si affaccia su Piazza
Cavour ed e tutto da scoprire: all’esterno finemente
informale mentre |"atmosfera interna é
chiaramente medievale. La cucina curata e il
servizio discreto e attento intendono offrire quel
qualcosa che non si trova ovunque. Segnalazioni
sia nelle migliori guide gastronomiche che su
importanti riviste del settore mi danno la fiducia
necessaria per proseguire su questa strada,
offrendo ricette tradizionali della cucina italiana
con particolare attenzione alle materie prime di
primissima scelta e alle tecniche di cottura piu
attuali. | ment mensili, che si trovano nelle pagine
seguenti, nascono per esaltare cid che la stagione
e la nostra terra ci offrono. Tutto quello che
proverete & rigorosamente fatto da noi compresi
il pane, la pasta e i dolci. Gusterete come
condimenti un olio toscano ed uno locale maq,
cosa di cui vado fiero, provenienti rispettivamente
da tenute di famiglia a S. Casciano V.P. (Firenze)
e Malcesine. La nostra carta vini, pur
rappresentando la produzione nazionale ed esterq,
evidenzia etichette di piccoli produttori locali in
grado di offrire ottimi prodotti a prezzi contenuti.
Il mezzogiorno estivo che propongo e fatto di
piatti curati, semplici e freschi, aggiunti alla
leggerezza di carni e pesci alla griglia. Vi auguro
di trascorrere momenti piacevoli tra piatti speciali
ed ottimi vini in un‘atmosfera sicuramente

piacevole.

Ich heiBe Andrea Zani und bin stolzer Besitzer des
Restaurants “Re Lear” auf der Piazza Cavour in
Malcesine. Lassen Sie sich Gberraschen von der
gepflegten Atmosphdre im mittelalterlichen Ambiente
und den auserlesenen Gaumenfreuden die wir lhnen
bieten. Unsere frische, leichte Kliche und eine diskrete,
aufmerksame Bedienung verwéhnen Sie mit einem
Service, der nicht uberall zu finden ist. Zahlreiche
Erwdhnungen in Restsaurantfihrern und einschldagigen
Zeitschriften bestdtigen uns in unseren Entscheidungen.
Wir servieren traditionelle Gerichte der italienischen
Ktiche, die nach den neuesten Erkenntnissen der
Kochkunst zubereitet werden, wobei unser besonderes
Augenmerk auf der Qualitdt der Zutaten liegt. Die
monatlichen Mends der folgenden Seiten haben wir
zusammengestellt, um je nach Jahreszeit die Zutaten
auf den Tisch bringen zu kénnen, die uns die Natur
gerade anbietet. Alles, was wir lhnen servieren, ist selbst
zubereitet, bis hin zu Brot, Pasta und Desserts. Zur
Garnierung der Gerichte verwenden wir Olivenél aus
unseren Familienbetrieben in S. Casciano V.P. (Florenz)
und Malcesine. Die Weinkarte enthdlt sowohl italienische
als auch ausldndische Weine; allerdings legen wir auch
Wert darauf, die Erzeugnisse kleiner, einheimischer
Weinbauern aufzunehmen, da sie héchste Qualitdt zu
erschwinglichen Preisen bieten. Ich wiinsche lhnen viel
Genuss bei einem herrlichen Mend und ausgewdhlten
Weinen. Scheuen Sie sich nicht, uns lhre Wiinsche
mitzuteilen, denn unser wichtigstes Anliegen ist es, dass
Sie sich rundum wohl fihlen.

-
My name is Andrea Zani, | am the proud owner of the
Re Lear(King Lear) restaurant in Malcesine. The
restaurant overlooks Piazza Cavour and is worth a visit.
Outside it offers a fine casual ambience while the inside
is clearly medieval. The fine cuisine and the good service
help to make this restaurant special. Excellent reviews
in the best gastronomical guides and magazines
encourage me to continue offering traditional Italian
recipes using the best quality products and modern
cooking techniques. The monthly menus which can be
found in the following pages were created to make the
best of what our land offers during each particular
season. All menu items arehome made including bread,
pasta and sweets. As for condiments, you can taste a
tuscan olive oil (from Florence) and a local olive oil
(from Malcesine), both of which | am very proud of.
QOur wine list includes national and foreign wines and
promotes the wines of small producers who offer good
quality products at reasonable prices. We propose a
summer lunch menu which comprises simple and fresh
special dishes as well as grilled meats and fish. If your
curiosity brings you to witness my enthusiasm you would
realise that it is not my intention to educate you on how
to eat or drink but to guarantee you a pleasurable

experience.
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Benvenuti

Con questa immagine é troppo facile decantare
la bellezza di Malcesine, del suo borgo e del suo
lago. Guardandola cosi appare come una
fotografia bellissima ma inanimata. Cio che rende
vivo il paese e chi decide di frequentarlo cogliendo
lo sforzo dei Malcesinesi a scolorire la vecchia
etichetta di una localita dal turismo mediocre.
Se scegli di visitarci ricercando la qualita, troverai
cio che desideri e quindi sarai tu a determinare
cosa effettivamente Malcesine sia. Ricerca i sapori
della nostra tradizione e scoprirai che non
comprendono solo il nostro impareggiabile olio
o i nostri eccellenti vini ma aprono il palato ad
una cucina di origini antiche ma attualissima.
Riviste enogastronomiche ci indicano come una
“nuova realta”, ne siamo felici ed attendiamo la

tua visita per confermare il loro giudizio.

(illkommen

Es ist ein Leichtes, die Schdonheit Malcesines mit
seinem malerischen Dorfkern am See zu
beschreiben. Beldsst man es jedoch dabei, so ist
es, als wirde man eine wunderschoéne, aber
seelenlose Fotografie verkaufen. Was unseren Ort
so lebendig und einzigartig macht, sind die
Menschen, die hier leben und arbeiten - und nicht
zuletzt unsere Sommergdste, die beobachten
kénnen, wie es hier von Jahr zu Jahr schéner wird.
Uns liegt nicht daran, mittelmaBigen Tourismus
anzubieten. Wer zu uns kommt und Wert auf
qualitativ hochwertige Ferien legt, wird bemerken,
dass es kein Problem ist, alle Wiinsche unserer
Gadste zu erfillen. Sie selbst entscheiden, auf
welche Weise Sie lhren Urlaub bei uns verbringen
mochten. Beim Verkosten unserer traditionellen
Gerichte werden Sie entdecken, dass nicht nur
die bekanntesten Erzeugnisse der Region, das
bertihmte Olivendl und die hervorragenden Weine,
im Vordergrund stehen, sondern auch eine neue
Form der Gastlichkeit. Feinschmecker-Zeitschriften
schreiben, dass dieser Ort es wert ist, entdeckt zu
werden. Dies erfullt uns mit Stolz und wir sind
sicher, dass auch Sie diese nach einem Besuch

Erfahrung bestdigen werden.

(Uelcome

Singing praise of Malcesine with its little hamlet
and lake is an easy task. This description could
make a beautiful portrait but remains inanimate.
What in fact renders our town alive and unique
are the inhabitants’ drive to improve their town,
and the visitors who arrive in the summer months
to reap the benefits of such efforts. All this goes
a long way in making this town a place fit for
tourists of all categories and not only mediocre
tourism. If you choose to visit us you will see for
yourself that we can fulfil all your desires and thus
make your own impression of Malcesine. Whilst
discovering the tastes pertaining to our history
you will find that we do not offer only famous oils
and excellent wines, but that we have also given
a new meaning to the words hospitality and
service. Wine and food reviews agree that ours is
a town of great interest, an affirmation which we
are sure you will agree with once you have visited

us.

































